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DAO D.OP.

IDENTIFICACAO

Denominag¢do de Origem: Ddo D.OP.
Castas: Encruzado, Malvasia-fina e Cerceal

TECNOLOGIA

VITiCOLA

Tipo de plantagdo: Densidade de 4000 pés por hectare
Tipo de poda: Corddo Guyot duplo e corddo Royat duplo
Rendimento por hectare (ton.fhal: 6 ton. de uvas por
Localizagdo das vinhas: Concelho de Nelas, Altitude 450 m

ENOLOGICA

Tipo: Maceracdo pré-fermentativa durante 4 horas
Fermentagdo: Com temperatura controlada até aos 119C.
durante 30 dias.

PROVA ORGANOLEPTICA

Apresenta um aspecto cristalino e cor citrina. 0 aroma demonstra-se exuberante e requintado com nuances florais
muito frescas.Na boca revela-se fresco com boa estrutura apresentando um final elegante e longo.

ENOLOGO

Pedro Marques Borges

FATORES NATURAIS

Clima: Mediterrineo
Solo: Granitico

PARAMETROS ANALITICOS

Teor alcodlico: 14,09 Vol.
Acidez voldtil: 0,21 g/L
Extracto seco: 20,5 g/L
Agucares redutores: 1,3 g/L

Estdigio: Deposito inox, com batonage * sur lig ”
durante 20 dias
Engarrafamento: Fevereiro de 2014
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TEL: (+351) 232 944 243 [ 232 945 728
FAX: 232 945 004

E-MAIL: geral@vinicalo-nalas pt
WEB-SITE: wwwivinicola-nelas pt



